
 

ZAWILIŃSKI GRZEGORZ 1. SIELANKA RESTAURACJA, POKOJE HOTELOWE 2. F.P. GRZEGORZ ZAWILIŃSKI 

realizuje projekt pn.: Zrównoważony rozwój, innowacje oraz wzmocnienie konkurencyjności w 

gastronomii, w ramach Fundusze Europejskie dla Śląskiego 2021-2027 (Fundusz na rzecz 

Sprawiedliwej Transformacji) dla Priorytetu: FESL.10.00-Fundusze Europejskie na transformację dla 

Działania: FESL.10.03-Wsparcie MŚP na rzecz transformacji. 

Głównym celem projektu jest rozszerzenie profilu działalności poprzez wdrożenie usług cateringowych 

oraz zielonej gospodarki w Restauracji i Hotelu Sielanka w Ustroniu. Projekt będzie realizowany w 

terminie 01.01.2026 - 31.12.2026. 

Projekt Restauracji Sielanka w Ustroniu ma na celu zwiększenie konkurencyjności i efektywności 

operacyjnej poprzez innowacyjne technologie, zrównoważony rozwój oraz poszerzenie oferty 

turystycznej i gastronomicznej. 

W ramach projektu zostanie zakupione i wdrożone:  

Oprogramowanie typu izzyRest Max dla optymalizacji procesów i redukcji odpadów. 

Szkolenia z zakresu nowoczesnych urządzeń gastronomicznych oraz pracy zespołowej.  

Instalacja fotowoltaiki i magazynów energii dla obniżenia kosztów energetycznych.  

 

Efekty:  

Rozszerzenie usług cateringowych. 

Lepsze zarządzanie zasobami i jakością usług. 

Zmniejszenie zużycia energii i wsparcie lokalnych producentów. 

Przyciągnięcie nowych grup turystów i zwiększenie dochodów. 

Wzrost lokalnej turystyki i promocja dziedzictwa kulturowego. 

Wspieranie transformacji gospodarczej województwa śląskiego poprzez ekologiczne i innowacyjne 

praktyki. 

Projekt Restauracji Sielanka przyczynia się do długoterminowego rozwoju i konkurencyjności, 

jednocześnie wspierając rozwój społeczno-gospodarczy regionu. 

 

Wartość projektu: 382 243,21 zł  

Wysokość wkładu Funduszy Europejskich: 264 263,06 zł 

#FunduszeUE 

 

 


